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Journées découverte des métiers d’art et terroirs

À LA RENCONTRE DES 

SAVOIR 
FAIRE

DES ALPILLES
organisées par la Communauté de communes Vallée des Baux-Alpilles



LES BAUX DE PROVENCE
3   Mas de la Dame Cave, huile d’olive

4   Moulin Castellas Huile d’olive

5   Mas Sainte-Berthe Cave

24   Jacques Moniquet Bijoux
 
EYGALIÈRES
1   La Vallongue Cave, huile d’olive

13   Les sentiers de l’abondance
       Jardin de cultures

FONTVIEILLE
12   Moulin Mas de Daudet Céréales

14   Les Jardins de Cidamos Conserves

15   Mas de l’Ange Confitures, olives

25   Atelier Briezpierre Sculptures

26   D’un siège à l’autre Tapissière

MAUSSANE LES ALPILLES
6   Domaine des plaines Marguerite

       Huile d’olive
7   Moulin J.M Cornille Huile d’olive

16   Confitures Camous Confitures

MOURIÈS
2   Mas de Gourgonnier Cave

8   Moulin Coopératif Huile d’olive

9   Moulin Saint-Michel Huile d’olive

SAINT-ETIENNE DU GRÈS
27   Olivades Tissus, indienneur

SAINT-RÉMY DE PROVENCE
10   Moulin du Calanquet Huile d’olive

11   Terres Blanches Cave

17   Collines de Provence Senteurs

18   Confiserie Lilamand Fruits confits 

19    Florame Aromathérapie

20   Fromagerie Roumanille Fromages 

21   Rucher des Alpilles Miel 

22   Spir’Alpilles Producteur de spiruline

23   Végétalement Provence Cosmétiques

28   A.C Durand Artisan créateur

29   Atelier du verre Créations en verre 
30   Chez Anikado - le Savoir-Faire
       des Alpilles Collectif artisans
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Du 4 au 6 octobre prochain, les entreprises des Alpilles vous ouvrent leurs portes 

pour découvrir leurs savoir-faire, comprendre leurs métiers, apprécier la qualité 

de leurs produits.

Des traditionnels mouliniers et viticulteurs jusqu’aux saveurs du terroir, en passant 

par les métiers d’art dans l’intimité de leurs ateliers et des entreprises du patrimoine 

vivant : à vous de composer votre itinéraire et de flâner au gré des rencontres, 

surprises et dégustations …

Visiteurs ou résidents des Alpilles, partez à l’exploration de ses talents et leurs trésors, 

de ses créations et leur magie.

Une initiative de la Communauté de communes Vallée des Baux-Alpilles invitant à partager  
une expérience avec les acteurs qui façonnent le territoire.

Informations : Offices de tourisme de Saint-Rémy de Provence, les Baux-de-Provence, Fontvieille, 
Maussane-les-Alpilles, Mouriès.

Trois journées sous le signe des savoir-faire

Rendez-vous chez Anikado - le Savoir-Faire des Alpilles pour l’inauguration

VENDREDI 4 OCTOBRE 2019 À 18H30
Dégustation et surprises autour d’un cocktail dinatoire

1A, avenue Marceau à Saint-Rémy de Provence
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Niché au cœur des Alpilles, le mas de Gourgonnier 
est entouré par 45 ha de vignes et 20 ha d’oliviers. 
La famille Cartier prend grand soin de ses terres et 
certifie ses productions en agriculture biologique 
depuis 1975.

Dégustation et balade entre vignes et oliviers
en accès libre

Vins et huile d’olive

C a v e  e t  m o u l i n  .  LE DESTET

MAS DE GOURGONNIER
Le Destet, D78
13890 Mouriès
GPS : 43°43’23.7”N 4°53’08.0”E
www.gourgonnier.com

Visite : cave sur réservation 10h30 et 15h
accès au caveau: 9h/12h et 14/18h
4, 5 octobre 
Gratuit/ Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 47 50 45

2 MAS DE GOURGONNIER

Le domaine de la Vallongue se niche au cœur des 
Alpilles entre garrigue, pinède et falaises. Sur ce 
site naturel grandiose, nous cultivons la vigne et 
l’olivier. Laissez-vous guider vers le jardin d’oli-
viers, la cour du mas, le miroir d’eau. Poussez la 
porte pour découvrir des produits d’exception!

Visite guidée du moulin à huile 
Dégustation de vins et d’huiles produits sur le 
domaine, et de produits du terroir

Vins et huiles

C a v e  e t  m o u l i n  .  EYGALIÈRES

LA VALLONGUE 
24, RD route de Mouriès 
13810 Eygalières 
GPS : 43°45’16.9”N 4°54’53.1”E
www.lavallongue.com

Visite du moulin et dégustation :
3 vins et 4 huiles : 18€ 
idem + produits du terroir : 21€
4, 5, 6 octobre : 10h/13h et 14h/19h
Renseignements : +33 (0)4 90 95 91 70

1 LA VALLONGUE
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C’est dans le moulin situé au pied du château des 
Baux que Catherine et Jean-Benoît allient savoir-
faire, passion, rigueur, technique et toute leur sen-
sibilité d'oliverons pour donner naissance chaque 
année à des huiles d'olive d'une grande puissance.

Visite du moulin à huile suivie d’une dégustation 
d’huiles d’olive AOP Vallée des Baux-de-Provence

Huile d’olive, tapenade, olives

M o u l i n  à  h u i l e  .  LES BAUX DE PROVENCE

MOULIN DU CASTELAS 
Mas de l’Olivier
13520 Les Baux de Provence 
GPS : 43°44’12.18”N  4°49’7.50”E
www.castelas.com

Visite : 11h
4, 5 octobre 
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 54 50 86

4 MOULIN CASTELAS
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Le Mas de la Dame est le plus ancien domaine  
viticole et oléicole de la Vallée des Baux. Situé au 
pied du village médiéval, il est géré par les arrières 
petites-filles du fondateur et produit des vins 
blancs, rosés et rouges ainsi que de l’huile d’olive.

Dégustation et balade entre vignes et oliviers en 
accès libre 

Vins, huiles d’olive et produits de l’olivier

C a v e  e t  m o u l i n  .  LES BAUX DE PROVENCE

MAS DE LA DAME 
Route Départementale 5
13520 Les Baux-de-Provence 
GPS : 43°44’23.39’’N  4°49’23.64’’E
www.masdeladame.com

Visite : cave 10h30 et 15h 
Accès au caveau : 9h/12h 14h/18h
4, 5 octobre 
Gratuit/ Réservation 
Réservations : +33 (0)4 90 54 32 24

3 MAS DE LA DAME
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Exploitation oléicole de 28 ha avec son moulin à 
huile, venez découvrir notre domaine et partager 
l’amour de nos terres et de nos collines de Maus-
sane-Les-Alpilles. Dans ce terroir baigné du soleil 
flamboyant aux couleurs rouge et or de la Provence 
où nous cultivons l’olivier, arbre symbole de paix 
et de fraternité à l’image du savoir-faire de nos 
anciens.

Visite de l’exploitation et du moulin

Huile d’olive 

M o u l i n  à  h u i l e  .  MAUSSANE LES ALPILLES

DOMAINE DES PLAINES MARGUERITE 
Chemin des Plaines Marguerite
13520 Maussane-les-Alpilles 
GPS : 43°42’59.72”N  4°50’21.48”E
www.domaineplainesmarguerite.com

Visite : 10h 
4 octobre 
Tarif : 3 euros / Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 54 50 97

6 DOMAINE DES PLAINES MARGUERITE
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Depuis 1950, le Mas Sainte Berthe est animé par la 
même famille. Geneviève Rolland, propriétaire avec 
ses enfants et Christian Nief, œnologue régisseur, 
cultivent le Vignoble durablement avec passion 
pour vous offrir des vins de caractère. 

Visite libre du vignoble avec parcours balisé,
accueil et dégustation au caveau 

Vins et produits de l’olivier

C a v e  e t  m o u l i n  .  LES BAUX DE PROVENCE

MAS SAINTE-BERTHE
Chemin du Mas Sainte Berthe 
13520 Les Baux-de-Provence 
GPS : 43°44’23.36”N  4°48’20.42”E
www.mas-sainte-berthe.com

Visite : 9h/12h et 14/18h
4, 5, 6 octobre 
Tarif groupe
Réservations recommandées pour groupe
Réservations : +33 (0)4 90 54 39 01

5 MAS SAINTE BERTHE
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Cette coopérative est l’un des plus gros moulins à 
huile de France. Le moulin Jean-Marie Cornille a pré-
servé un outil de production ancestral – meules en 
pierre et presses – doublé d’un outil plus moderne. 

Présentation de la filière oléicole et de la Vallée des 
Baux et de l’histoire du moulin créé en 1620
Visite du moulin et dégustation des huiles

Huile d’olive, épicerie produits salés et sucrés, 
savon et cosmétique

M o u l i n  à  h u i l e  .  MAUSSANE LES ALPILLES

MOULIN JEAN-MARIE CORNILLE
Rue Charloun Rieu 
13520 Maussane-les-Alpilles 
GPS : 43°43’26.17”N  4°48’1.50”E
www.moulin-cornille.com

Visite : 10h/12h  14h/17h
4, 5 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 90 54 32 37

7 MOULIN JEAN-MARIE CORNILLE

Construit en 1626, notre moulin devient une coopé-
rative en 1920. Nos 400 adhérents perpétuent  
aujour’hui encore ces principes de coopération. 
Venez découvrir nos installations modernes et an-
ciennes durant la visite orchestrée par notre maître 
moulinier.

Visite guidée

Huiles d’olive

M o u l i n  à  h u i l e  .  MOURIÈS

MOULIN COOPÉRATIF DE MOURIÈS
Chemin du mas neuf
13890 Mouriès 
GPS : 43°41’12.7”N 4°52’41.3”E
www.moulincoop.com

Visite : 4, 5 octobre 10h et 15h
6 octobre : 10h
Gratuit, sans réservation, durée 1h
Renseignements : +33 (0)4 90 47 53 86

8 MOULIN COOPÉRATIF DE MOURIÈS
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Depuis 1744, à Mouriès, dans la Vallée des Baux-
de-Provence, notre moulin reçoit la récolte des oléi-
culteurs des Alpilles. Dans chaque goutte de nos 
huiles d’olive il y a un morceau de notre pays, une 
parcelle de notre cœur et de notre passion.

Visite du moulin, présentation de l’histoire du lieu, 
des modes de fabrication de 1744 à nos jours
Dégustation des produits

Huiles d’olive, olives, tapenades

M o u l i n  à  h u i l e  .  MOURIÈS

MOULIN SAINT-MICHEL
30, cours Paul Revoil 
13890 Mouriès
GPS : 43°41’24.53”N  4°52’15.43”E
www.moulinsaintmichel.com

Visite : 4, 5, 6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 90 47 50 40

9 MOULIN SAINT-MICHEL
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Le Moulin du Calanquet est une entreprise fami-
liale depuis 5 générations. Au milieu des oliviers, 
le domaine est spécialisé dans la production des  
5 huiles monovariétales des Alpilles et la confection 
de différents produits provençaux.

Dégustation et visite du domaine  
(de la culture de l’olivier à la fabrication de 
l’huile)

Huiles d’olive, olives, tapenades, confitures

M o u l i n  à  h u i l e  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

MOULIN DU CALANQUET
3206, vieux chemin d’Arles 
13210 Saint-Rémy de Provence
GPS : 43°47’05.5”N 4°46’49.8”E
www.moulinducalanquet.fr

Visite : 9h/12h et 14h/18h30
4, 5, 6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 32 60 09 50

10 MOULIN DU CALANQUET
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Exploitation Agricole céréalière installée depuis 
plus de 5 générations à Fontvieille, l’entreprise 
familiale raffine ses produits à l’aide d’un moulin à 
meule depuis 3 ans et propose ainsi pâtes, farines 
et céréales aux qualité gustatives et nutritionnelles 
exceptionnelles.  

Dégustations des produits de l’exploitation et 
découverte de la boutique

Pâtes au blé dur, semoules, farines, légunimeuses

M o u l i n  à  c é r é a l e s  .  FONTVIEILLE

MOULIN MAS DE DAUDET
Chemin de Ribet
13990 Fontvieille
GPS : 43°43’44.5”N 4°41’39.9”E
www.masdedaudet.com

Visite : 10h/12h  
4, 5, 6 octobre
Tarif : 7€ / Réservation, minimum 10 pers.

Réservations : +33 (0)6 10 04 77 97

12 MOULIN MAS DE DAUDET

Le domaine des Terres Blanches se situe sur le  
versant nord des Alpilles, le long de l’Antique Via  
Aurélia. En agriculture biologique depuis 1970, notre 
vignoble de 38 ha offre une collection de 12 cépages 
différents dont l’assemblage donne naissance à des 
vins qui associent minéralité, richesse aromatique 
et profondeur. Ils expriment avec beaucoup d’élé-
gance ce singulier terroir des Alpilles. 

Dégustation de vin et d’huiles

Vins et Huiles

C a v e  e t  m o u l i n  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

LE DOMAINE DES TERRES BLANCHES
Route de Cavaillon - RD 99
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°46’31.9” N 4°54’54.6”E
www.terresblanches.com

Visite : 10h/13h  14h/19h
4, 5, 6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 90 95 91 66

11 LE DOMAINE DES TERRES BLANCHES
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S itués à Eygalières, les Sentiers de l’Abondance 
s’étendent sur 3 ha de jardins esthétiques, pédago-
giques et productifs qui gravitent autour de l’eau. 
Le projet concilie découverte et mise en valeur des 
plantes sauvages et cultivées, aromatiques et mé-
dicinales, en permaculture et agroécologie.
Découverte du domaine avec livret pédagogique  

Sirops; feuilles cristallisées; hydrolats; macérats 
à base de plantes aromatiques et médicinales bio; 
délices de fruits bio

J a r d i n  d e  c u l t u r e s  .  EYGALIÈRES

LES SENTIERS DE L’ABONDANCE
Route du Mas de la Brune 
13810 Eygalières
GPS : 43°46’41.53”N 4°56’29.90”E
www.lessentiersdelabondance.com

Visites : 9h/14h
4, 5 , 6 octobre 
Tarif : 10 € par livret (2 à 4 personnes)
Renseignements : +33 (0)6 17 32 32 59 

13 LES SENTIERS DE L’ABONDANCE
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Petite ferme familiale en agriculture biologique  
située à 300 m de l’aqueduc romain. Nous pro-
duisons une soixantaine de variétés de légumes 
différentes sur l’année que nous commercialisons 
en direct en frais ou transformés grâce à notre 
conserverie.  

Visite de la conserverie de légumes bio
Découverte du point de vente 
et du fonctionnement d’une AMAP

Légumes frais bio et conserves de légumes bio

C o n s e r v e s  e t  l é g u m e s  .  FONTVIEILLE

LES JARDINS DE CIDAMOS 
Route de l’aqueduc romain
13990 Fontvieille
GPS : 43°42’11.6” N 4°43’33.0”E
www.jardinsdecidamos.com

Visite : 4 octobre, 16h/19h Fonctionnement 
d’une AMAP et découverte du point de vente 
5 oct :10h30-16h30 Visite de la conserverie 
Gratuit
Renseignements : +33 (0)6 20 10 13 91

14 LES JARDINS DE CIDAMOS
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S i vous empruntez le chemin de Compostelle 
d’Aureille à Arles vous passez devant l’atelier des 
confitures d’André Camous et si par l’odeur alléchante 
vous voulez découvrir les secrets de fabrication 
de la cuisson au chaudron, avancez-vous et venez 
déguster les confitures dont la plupart sont préparées 
avec les fruits issus de l’exploitation.

Dégustation et découverte de l’atelier de 
fabrication

Confitures artisanales

C o n f i t u r e s  .  MAUSSANE LES ALPILLES

CONFITURES CAMOUS 
Pointe Cocagne, chemin de Compostelle
13520 Maussane-les-Alpilles 
GPS : 43°43’0.37”N 4°49’44.83”E

Visite : 9h/12h
4, 5, 6 octobre
Gratuit/ Réservation 15 pers. maximum 

Réservations : +33 (0)4 90 54 36 77 

16 CONFITURES CAMOUS
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Entreprise familiale, attachée aux valeurs et au 
respect de la terre et de ses productions depuis  
4 générations, propose des produits de qualité. 
Venez découvrir les confitures d’olives et d’autres 
fruits de ce domaine de 9 ha. 

Visite commentée de l’exploitation et dégustation 
des produits du Mas

Huile ,olives, confitures

C o n f i t u r e s ,  O l i v e s ,  H u i l e  .  FONTVIEILLE

MAS DE L’ANGE 
Quartier Saint-Jean 
13990 Fontvieille 
GPS : 43°44’35.3” N 4°43’27.1”E
contact@masdelange.fr

Visite : 10h et 15h
4, 5 , 6 octobre
Tarif : 4€ / Réservation avant le 1er octobre 

Réservations : +33 (0)6 80 88 02 98 

15 MAS DE L’ANGE
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Implantée à Mane, Collines de Provence conçoit 
et fabrique des senteurs pour la maison et des  
cosmétiques naturels depuis plus de 30 ans. Nos 
produits sont fabriqués en Haute-Provence selon 
des méthodes artisanales et un savoir-faire fran-
çais.

Visite Commentée 

Produits, senteurs et cosmétiques naturels

S e n t e u r s  e t  c o s m é t i q u e s  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

COLLINE DE PROVENCE 
34, boulevard Mirabeau
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’24.0”  N 4°50’02.0”E
www.collinesdeprovence.fr

Visite : 10h/12h30  14h30/19h
4, 5, 6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 32 60 06 85

17 COLLINES DE PROVENCE
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Fondée à Saint-Rémy de Provence en 1866 par 
Marius Lilamand, c’est aujourd’hui Pierre Lilamand 
qui appliquant la recette de fruits confits prônée 
par Olivier de Serres et Nostradamus 4 siècles plus 
tôt. Depuis 5 générations, la confiserie Lilamand 
perpétue ce savoir-faire unique.

Dégustation de produits et découverte du métier

Fruits confits, calissons et autres trésors

C o n f i s e u r  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

CONFISERIE LILAMAND 
20, rue de la Commune
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’32.25”N 4°50’0.08”E
www.lilamand.com

Visite
4, 5, 6 octobre
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 92 12 77

18 CONFISERIE LILAMAND
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La Fromagerie Roumanille est une petite exploita-
tion familiale de chèvre de race alpines et de porcs 
noirs élevés en agriculture 100% biologique. L’ali-
mentation des animaux et toute la production sont 
transformées à la ferme.    

Visite de la ferme et dégustation

Fromages de chèvre, viande et charcuterie de 
porcs noirs bio

F r o m a g e r  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

FROMAGERIE ROUMANILLE
196, petite route des Jardins
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°48’6.29”N 4°49’35.23”E

Visite : 15 h, 16h, 17h
5 octobre
Tarif : 10€ / Réservation
Réservations : +33 (0)6 77 39 03 40

20 FROMAGERIE ROUMANILLE

Expert de l’aromathérapie biologique et pionnier 
des cosmétiques bio depuis 1990, Florame propose 
une large gamme de produits d’aromathérapie, de 
beauté, de bien-être et d’hygiène de haute perfor-
mance, certifiés bio.  

Découverte de la formulation cosmétique
Florame et réalisation de votre déodorant crème 
au laboratoire

Huiles essentielles bio, cosmétiques bio, beauté, 
hygiène

A r o m a t h é r a p i e  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

FLORAME 
6, Avenue de la Résistance
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’18.3”N 4°49’50.1”E
www.florame.com

Atelier 1 : 10h / Atelier 2 : 11h
4 octobre
Gratuit / Réservation
4 personnes maximum par atelier
Réservations : +33 (0)4 32 60 05 18

19 FLORAME
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Évoluant depuis des années dans la sphère du 
monde bio, nous avons réunis nos expériences et 
compétences pour produire la spiruline. Ce totum 
est aujourd’hui défini comme l’aliment le plus com-
plet de la planète.

Visite du site : serres, séchoir et point de vente et 
découverte de l’histoire et des qualités nutrition-
nelles de la spiruline

Spiruline séchée en brindilles et comprimés, 
savon et chocolat 10% spiruline

P r o d u c t e u r  d e  s p i r u l i n e  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

SPIR’ALPILLES 
346, Grand Draille nord, La Galine
13210 Saint-Rémy de Provence
GPS : 43°47’19.07”N 4°52’18.54”E
www.spiralpilles.com

Visite commentée : 10h et 16h
Accès boutique : 9h/12h  15h/19h
4, 5, 6 octobre
Gratuit / Réservation 
Réservations : +33 (0)6 21 44 80 23 

22 SPIR’ALPILLES
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Apiculteurs depuis 5 générations sur Saint-Rémy 
de Provence. Retrouvez nos miels des Alpilles, de 
lavande et nos miels de Camargue uniques.  

Visite de la miellerie, 
explication de la vie dans la ruche, extraction, 
dégustations

Miels, tous produits de la ruche

A p i c u l t e u r  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

RUCHER DES ALPILLES
66, Grand-Draille nord, la Galine
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’08.6” N 4°52’14.5”E

Visite : 9h30/12h  14h/18h
5 octobre
Gratuit/ Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 92 64 07
                         +33 (0)6 13 48 77 37
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Végétalement Provence, est une référence dans le 
monde de la cosmétique alternative professionnelle. 
Une maison synonyme de beauté sup’organique et 
éthique reconnue pour sa démarche éco-responsable et 
cruelty free. Des collections uniques dédiées à la beau-
té, à la santé et au bien-être des cheveux, de la peau, 
de l’âme. Des créations végétales efficientes, fruits de 
son expertise en chimie verte et faites avec soin en total 
intégré. Une expérience empreinte d’émotions... 

Découverte de la maison et ses collections,
et atelier olfactif

C o s m é t i q u e  v é g é t a l e  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

VÉGÉTALEMENT PROVENCE
363, chemin Monplaisir
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’48.1”N 4°49’31.5”E
www.vegetalement.com

Visite : 10h/12h 
Atelier Olfactif : 10h et 11h
4, 5 octobre
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)4 26 78 45 70

23 VÉGÉTALEMENT PROVENCE
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Depuis 50 ans, Jacques Moniquet fabrique des  
bijoux en argent. Il construit son objet sachant la  
souplesse et la résistance du métal. Ses créations  
sont le produit de la technique précise du forgeron, 
associée à l’imaginaire toujours renouvelé de  
l’artiste.

Visite libre de l’atelier et démonstration de la forge 
de bijoux en argent  

Bijoux en argent et pièces uniques forgées à la 
main : bracelets, pendants, bagues, colliers, objets

C r é a t e u r  d e  B i j o u  .  LES BAUX DE PROVENCE

MONIQUET
Chemin départemental, 78 F 
13520 Les Baux-de-Provence
GPS : 43°44’16.54”N  4°47’15.21”E
www.jacques-moniquet.odexpo.com

Visite : 15h/20h
4 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)4 90 54 32 64

24 MONIQUET
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Association d’une ébéniste et d’un créateur. Archi-
tecte paysagiste et agriculteur, Hervé Brisepierre 
s’improvise autodidacte et se consacre depuis 2006 
à un travail artistique unique. En complicité avec 
Pascaline son épouse ébéniste, son art s’exprime à 
travers le travail du bois et de matériaux insolites 
pour créer des œuvres uniques, hors de tout courant 
artistique. 

Dans les Alpilles visite des differents ateliers 

Sculptures sur bois et inscrustations

S c u l p t e u r  .  F O N T V I E I L L E

ATELIERS BRIZEPIERRE 
Mas d’Auge
13990 Fontvieille
GPS : 43°44’56.61”N 4°45’34.46”E
www.brizepierre.com

Visite : 10h/19h30
4, 5, 6 octobre
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)6 95 25 35 07
	         +33 (0)4 90 54 64 99

25 ATELIERS BRIZEPIERRE
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G il Grave a ouvert son entreprise il y a 9 ans. 
Elle offre une seconde vie à des fauteuils d’excep-
tion. Elle choisit la matière, joue des ciseaux et de 
l’aiguille... 

Visite de l’atelier avec échange

Sièges, rideaux, coussins, tissus d’ameublement

T a p i s s i è r e  .  FONTVIEILLE

ATELIER D’UN SIÈGE À L’AUTRE 
1, chemin des Séyères
13990 Fontvieille
GPS : 43°43’9,995’’N 4°42’6,43144”E
www.dunsiegealautre.eu

Visite : 9h/12h  14h/18h 
4, 5 octobre
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)6 50 73 41 46

26 ATELIER D’UN SIÈGE À L’AUTRE

©
 D

R

AT
EL

IE
R

S 
ET

 M
ET

IE
R

S 
D

’A
RT



. 19 .

Connaissez vous l’histoire des toiles imprimées, 
les «indiennes»? Venez découvrir nos savoir-faire 
d’impression ainsi que notre showroom qui met 
en avant nos produits et l’histoire de notre Maison 
depuis 1818.    

Cette visite vous permettra de découvrir l’histoire 
de la Maison Les Olivades et son savoir-faire qui 
demande précision et créativité 

Tissus, linge de table, vêtements et accessoires

T i s s u s ,  i n d i e n n e u r  .  SAINT-ÉTIENNE DU GRÈS

LES OLIVADES
5, avenue Barberin
13103 Saint-Étienne du Grès 
GPS : 43°47’8.89”N 4°42’57.71”E
www.olivades.fr

Visite : 10h/13h  14h/18h
4, 5 octobre
Tarif : 4 euros / Réservation

Réservations : +33 (0)4 90 49 19 19

27 OLIVADES
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Artisan créateur depuis 1974, Anne-Catherine Durand réalise 
ses collections de mode, dessins Sumi-e et sculptures land-art. 
Son exploration dans des domaines variés dégage toujours une 
grande sobriété.  

Visite libre de la boutique-atelier, réalisation d’une création

Dessin encre de Chine, sculpture, mode, accessoires

ANNE-CATHERINE DURAND 
3, boulevard Gambetta
13210 Saint-Rémy de Provence
GPS : 43°47’24.809’’ N 4°49’58.788’’E
www.anne-catherine-durand.france-artisanat.fr

Visite : 10h30/12h30  15h30/19h
6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)6 79 54 94 96

A r t i s a n  c r é a t e u r  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

28 ANNE-CATHERINE DURAND 

©
 D

.R

AT
EL

IE
R

S 
ET

 M
ET

IE
R

S 
D

’A
RT



. 20 .

Mélanie Cornu vous propose de découvrir ses créa-
tions en verre. Vous pourrez retrouver des pièces 
uniques et petites séries soufflées à la canne, des 
vitraux au plomb, des perles filées au chalumeau ou 
encore le travail du cristal de Murano.  

Démonstration de perles en verre filé au chalumeau 

Pièces en verre soufflées bouche à la canne, 
perles filées au chalumeau en cristal de Murano, 
vitrail au plomb

A t e l i e r  d u  V e r r e  .  SAINT-RÉMY DE PROVENCE

MÉLANIE CORNU 
1, rue Lucien Estrine
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’19.75”N 4°49’56.76”E
www.melaniecornu.com

Visite : 10h30/12h30  15h/19h
4, 5, 6 octobre
Gratuit
Renseignements : +33 (0)6 18 43 43 02

29 MÉLANIE CORNU
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Cette boutique réunit un collectif de créateurs et 
producteurs des Alpilles, vitrine incontournable des 
nouveaux talents de Provence.
Maroquinerie design, mode, photo, métiers d’art, 
mobilier éco-responsable, objets déco, cosmétiques, 
senteurs d’aujourd’hui, épicerie fine. 

Une quinzaine de maisons à forte personnalité 
dialoguent dans ce lieu à découvrir pour son énergie 
et son sens d’un nouvel art de vivre à partager 

Mode, décoration, produits du terroir

B o u t i q u e  .  SAINT-REMY DE PROVENCE

CHEZ ANIKADO - le Savoir-Faire des Alpilles
1 A, boulevard Marceau 
13210 Saint-Rémy de Provence 
GPS : 43°47’ 24.538”N 4°49’49.961” E
www.lesavoirfairedesalpilles.fr

Visite : 10h/18h30
4, 5, 6 octobre
Gratuit / Réservation
Réservations : +33 (0)4 90 94 53 22

30 CHEZ ANIKADO - LE SAVOIR-FAIRE DES ALPILLES 
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 Communauté de communes Vallée des Baux-Alpillles. 2, avenue des Écoles, 13520 Maussane-les-Alpilles
Tel : 04 90 54 54 20    vallee-des-baux-alpilles.fr

L’évènement 
A LA RENCONTRE DES 

SAVOIR-FAIRE DES ALPILLES 
est une initiave

de la Communauté de communes
Vallée des Baux-Alpillles

NOS PARTENAIRES

Parc naturel régional des Alpilles

Pôle Industries Culture et Patrimoines

Pôle d’Equilibre Territorial et Rural

Chambre de Commerce et d’Industrie du Pays d’Arles

Office de tourisme Intercommunal

Entreprises et découverte

Chambre de métiers d’art et de l’artisanat PACA
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vallee-des-baux-alpilles.fr
#SavoirFaireDesAlpilles 

04 90 92 05 22


